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@ temat numeru kuchnia

CZAS NA WNETRZE ‘ FUNKCJONALNA KUCHNIA TO PODSTAWA

Uktad tréjkata roboczego nalezy stworzyé na etapie
projektowania kuchni. MISZCZYK INTERIOR DESIGN

Funkcjonalna kuchnia to podstawa

Méwi sie, ze kuchnia jest sercem

kazdego domu, bowiem to wtasnie w tym
pomieszczeniu spedzamy sporo czasu.

Aby wiec przygotowywanie positkow

byto przyjemne, warto zwrdci¢ uwage

na rozmieszczenie trzech stref roboczych.
S to: strefa przechowywania (lodéwka,
zamrazarka, szafki z produktami), strefa
zmywania (zlewozmywak, zmywarka)oraz
strefa gotowania (ptyta grzewcza, piekarnik,
robot kuchenny).

By te trzy strefy byty ergonomicznie
wykorzystane, kieruje sie zasada trojkata
roboczego, czyli odpowiedniego ustawienia
mebli kuchennych i sprzetu AGD.

Tréjkat roboczy przedstawia potozenie
wzgledem siebie trzech najwazniejszych
elementéw wyposazenia - lodowki,
zlewozmywaka i ptyty grzewczej - ktore
powinno by¢ oparte na wierzchotkach

tréjkata. Poprawia to komfort pracy

i zmniejsza odlegto$ci pokonywane
podczas gotowania.

Na powyzszych-wizualizacjach mozemy
zobaczy¢, jak prezentuja sie rézne uktady
tréjkata roboczego na planie réznych
uktadéw kuchni.

Bardzo wazna jest wiedza techniczna,
ktéra wykorzystujemy na etapie
projektowania i urzadzania kuchni,
whnetrze musi bowiem by¢ nie tylko

gustowne, ale tez odpowiednio pouktadane.

Znaczenie maja takze wysokos¢ blatu
dostosowana do wzrostu uzytkownikéw,
gtebokos$¢ szafek i szuflad oraz systemy,
ktére wykorzystujemy w kuchniach. Wazne
jest réwniez odpowiednie o$wietlenie
przestrzeni w kuchni - centralne,
zadaniowe oraz dekoracyjne - ktére
utatwiaja prace w kuchni.
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